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Listeria monocytogenes

• Coco bacilo Gram positivo

• Patógeno oportunista

• Patógeno post-proceso

• Bajas temperaturas



Listeria monocytogenes

Internalina, listeriolisina O, listeriolisina S, HB
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Listeria monocytogenes

• Contaminación de queso

• 48 estudios (2005-2020)

• 0-55%



Listeria monocytogenes -

• Producción artesanal 

• 31% (Dubón-Pérez, 2014) y 26,98% (Ocampo 
et al., 2019).  



Ellner et al., 1991
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• 110 muestras (Zona Norte y Turrialba)

• 24,5% 
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*14,1% 
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• ¿Riesgo de listeriosis?

• Estimación de riesgo (tomar acciones)

• Contaminación

• Comportamiento del patógeno (crecimiento, sobrevivencia, 
Resistencia, persistencia)

• Características del patógeno (virulencia)

• Datos de consume

• Población susceptible.
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*Posada-Izquiero et al., 2021
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• Análisis de contaminación en otras zonas (Zona Norte, 
Zona Sur); caso de Guanacaste

• Efecto protector de cultivos

• Cuantificación de riesgo

• Trabajo con productores
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