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Como se descubrio el queXod ® ¢

Protoqueso
Existeuna leyenda de este descubrimiento, en un pastor de
Asia Menor, con el nombre déanamaquien guardo la leche
ordenada de su rebano en un odimlsa hecha coel
estOmagode un cordere y que tras ciertdiempo de viajey
altas temperaturas del desierto, la lechea&p.

http:// www.poncelet.egenciclopediadel-quesohistoria.html



Historia del quesX ® ® ®
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A diferentes niveles de crema en la leche
A distintas bacterias y mohos

A diferentes tratamientos en su proceso

A variaciones en el tiempo de maduracion
A uso de leche cruda o leche pasteurizada

A otros factores: dieta del ganado y la adicion saborizantes

(hierbas, especias, ahumado).



Quesos en CostRica







Cuando un queso madura ¢,quée sucede?

w MODIFICACIONESENSORIALES

A SABOR Y AROMA
A TEXTURA
A COLOR

w MODIFICACIONES FiSIQAIMICAS

A Pérdida de agua

A Formacion de corteza

A Absorcion de sal

A Aumento de Nsoluble (protedlisis)

A Aumento de 4cidos grasos librdigglisi9
A Formacion de sales (lactato de calcio)

A Formacion deliéxidode carbono, acidos
organicos, aminas, etc.



