esultados,

R
com,

nuestro
PrOMISO

CONGRESO
XX N2
LECHERO

18 Y 19 DE OCTUBRE DEL 2016

CALIDAD E INOCUIDAD DE

PRODUCTOS LACTEOS

Alejandra Diaz




ccalidad? ¢éinocuidad?






Definiciones: I1SO 9000:2015 ed. 1.1 Quality management systems -- Fundamentals and vocabulary



* Inocuidad de los alimentos - La garantia de que los
alimentos no causaran dano al consumidor cuando
se preparen y/o consuman de acuerdo con el uso a
gue se destinan.

Cadigo Internacional de Practicas Recomendado - Principios Generales De Higiene
De Los Alimentos. CAC/RCP 1-1969, Rev 4 (2003)



Armonizacion

Normas internacionales

e Reglamentacidn regional y nacional




RTCA Términos lecheros
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e Leche

* Producto lacteo

* Producto lacteo reconstituido

* Productos lacteo recombinado

* Producto lacteo compuesto

e Términos lecheros

e Mezcla de producto lacteo con aceite o grasa

Iniciones

Def

vegetal comestible



Reglamentos

* Objeto v ambito de aplicacion

» JJefiniciones

» Clasificacion
Composicion

* Contaminantes

* Higiene

* Etiquetado

* Envase, empaque, embalaje,
almacenamientoy
distribucion

* Muestreo y analisis

* Vigilancia y verificacion




Leche pasteurizada

aquella leche que ha sido sometida a un
tratamiento térmico especifico y por un
tiempo determinado, para lograr la
destruccion de los organismos patogenos que
pueda contener, sin alterar en forma
considerable su composicion, sabor ni valor
alimenticio.




Caracteristicas fisico-quimicas

Parametro Semidescremada | Descremada

Contenido de materia

> 3,0 >0,5y<3 <0,5
grasa
Proteinas Nx6.38 (%) > 3,0 > 3,0 > 3,0
Extracto seco lacteo no 582 582 582
graso (%)
Acidez, expresada >0,13y
> < > <
como acido lactico (%) <0,17 20,13y =0,17 20,13y <0,1/

Punto de congelacién

: <-0,53 <-0,53 <-0,53
("C)

%m/m



Nata o crema: producto lacteo fluido
comparativamente rico en grasa en forma
de una emulsion de grasa en leche
desnatada (descremada), que es obtenida
por separacion fisica de la leche.




Contenido de grasa lactea de las cremas (natas) y
cremas (natas) acidas

Tibo 2 Grasa
‘ (% m/m)

Crema (nata), natilla 10
Crema (nata) doble, natilla doble 45
Crema (nata) para batir y crema (nata)

. 28
batida
Crema (nata) para batir rica en grasa y 3t

crema (nata) batida rica en grasa



Queso: producto blando,
semiduro, duro y extra duro,

madurado o no madurado, y que
puede estar recubierto, en el que
la proporcion entre las proteinas
de suero y la caseina no sea
superior a la de la leche.




Clasificacion del queso segun su consistencia y
maduracion

Segun su consistencia

Segun maduracion

Humedad sin materia grasa ..,
Denominacion

(HSMG %)
Menor a 51% Extraduro Madurado
Mayor o igual a 49% y menor Madurados por
: Duro
o igual a 56% mohos

Mayor o igual a 54% y menor

0 igual a 69% Firme/semiduro No madurado/fresco
(0}

Mayor 67% Blando En salmuera



Reglamentos

Objeto y ambito de aplicacion
Definiciones
Clasificacion

Contaminantes

Higiene

Etigeetaao

Envase, empaque, embalaje,
almacenamiento y
distribucion

Muestreo y analisis
Vigilancia y verificacién




Contaminantes

Niveles maximos de

contaminantes especificados en el

RTCA especifico, o en su ausencia

* Norma del Codex para los
contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y
piensos

Residuos de Medicamentos Veterinarios en los alimentos

omigion del Codex Alimentarius ({ulio de 20

Codex sobre |los residuos de medicamentos

LMR de medicamentos
veterinarios y plaguicidas
establecidos para la leche por el
RTCA especifico, o en su ausencia
* Codex Alimentarius.



« RTCA 67.01.33:06 Buenas Practicas de Manufactura. Principios Generales.
 RTCA 67.04.50:08 Criterios Microbiologicos para la Inocuidad de Alimentos




Reglamentos

Objeto y ambito de aplicacion
Definiciones
Clasificacion
Composicion
Contaminantes

Etiquetado

Envase, empaque, embalaje,
almacenamiento y
distribucion

Muestreo y analisis
Vigilancia y verificacién










Evitar practicas que puedan inducir al error o a la confusion



El consumidor paga el fraude...




Vigilanciay

Verificacion

e Corresponde al Ministerio o
Entidad competente designada en

cada uno de los paises que
conforman el proceso de UAC



Produccidn . Proceso . BT NeEe Mercado

primaria

de Manufactura / permiso de Regisiro
- Otros f““c'o';:::"m' saniare
reglamentos J | /

Evaluacion de la conformidad

Vigilancia / Verificacion




* Lenguaje comun
* Desarrollo ordenado del comercio

* Beneficios para las empresas

* Beneficios para los consumidores

* La competencia hace que los consumidores tengan una gama
de productos amplia y atractiva para elegir.

* Prevencion de practicas que induzcan a error

* Favorece control y vigilancia sanitaria efectivas por las
autoridades sanitarias, con criterios armonizados

* Proteccion de la region respecto al ingreso de
productos que no cumplan con regulaciones.



La calidad de los productos

e Esta determinada por la
capacidad para
satisfacer a los clientes,
y por el impacto
previsto y el no previsto
sobre las partes
interesadas pertinentes.
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' BREAKFAS'E
.

-
\;”\\~"‘\\ & (onsumers wantitall: =~
- -1 portability, high protein, and great taste.

By delivering that and more, food companies are boosting sales
T U in several breakfast food categories. F



allergen research advances
SoutnAfncan dietary changes (

g confecnonergsweetspots

globally msmreu ingredients

b w



Total U.S. Retail Sales and Market Forecast for Cheese

519.9 5203 520.6 521.9 $23.1 525 $26 $26.8
hillion billion billion hillion hillion hillion hillion hillion
(est.) (Forecast) B (forecast) B (forecast)

2010 2011 2012 2013 2014 2018 2019 2020

's: IRl Infoscan Reviews and Mintel) Photo © Ingram Publishing/Thbnkslhck



Conceptos creativos (s _



objeto nuevo o
cambiado que
crea o
redistribuye
valor.
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La calidad es una
meta movil...




Muchas gracias!
alejandra.diaz@iica.int




